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Piatti Tipici PICCOLA  MEDIA  ABBONDANTE Antipasti
Pizza al taglio Margherita €2,50 €3,50 €5,50 Affettato (prosciutto cotto-prosciutto crudo-salame) €3,50
Farinata €250 €350 €5,50 Sott’olio (gian{iniem mistaﬁngﬁi-carcioﬁ) €250
Pizza al taglio Margherita e Farinata €3,00 €4,50 €6,50 Affettato e Sott’olio €6,00
Farinata con Ci}Joﬂ'e €2,50 €3,50 €5,50 ﬂjfetmtv e ‘Pormaggio €6,00
Pizza al mg(io Margﬁerita ¢ Farinata con Ciyo(fe €3,00 €4,50 €6,50 ﬂnu’yast’o comjo(ém €38,50

aggiunte per frm’nam: Stracchino €2,00 - (jorgonzofa €2,50 - Pesto €1,50
Focaccia al Tormagg‘[o €6,00-1/2 porz. €4,00
Bevande ¢ Vino

Focacce ¢ Torta di Verdura Acqua: 1/5(€1,30 1,5(€3,00
Focaccia con Farinata €4,00 Focaccia con Prosciutto Cotto e Mozzarella €4,00 Bibites: ?6}751'-7"(1]9-Lemonsoa(a-Cﬁino’rto-San?e[Tegrino-Scﬁwgp})es €250
Focaccia con Salsiccia €4,00 Focaccia con Salsiccia e Friarvielli €4,00 Pepsi alla spina: Piccoln €2,50 Media €350
Torta di Verdura (Eiew[e,}aatate, cyooffe,})armlggiano) €4,00 Birra alla S}n’na: Small €2,50 Media €3,50
Birra 66¢l: Peroni-Nastro Azzurro €4,00
Pizzette Birra 33cl: Beck’s-Heinenken-Ichnusa-Tennents-Theresianer €4,00
Margherita €4,50 Marinara €4,50 Vino della casa: 1/4(€2,50 - 1/2[ €4,00 - 1 €7,50
Najoofemna €5,50 ‘Fungﬁi €5,50
Salame Piccante €5,50 Salsiccia e Friarielli €5,50 Doliet e Caffi :
Tonno e Ci}m(fa €5,50 Syeclé e Mascarpone €5,50 Foaccia alla Nutella €2.50
Olive Greche €5,50 Salsiccia e Ci}ao[fa £€5,50 Castagnaccio €2,50 + Ricotta €aso
Prosciutto Cotto €5,50 Prosciutto e Funghi €5,50 Caffé €1,30
Prosciutto Crudo €5,50 Ca}aricciosa €5,50 Co]aerw €100
Pesto ¢ Stracchino € 5,50 Quattro Tormaggi €5,50
Wiirstel €5,50 + Mozzarella di Bufala €1,00

Nel 1887 una signom di nome Pia a}wi un }Jiccofo ristoro dove vendeva Farinata, Castagnaccio ¢ Focaccia; cibo da strada per gente povera che aveva }Jocﬁi soldi per sfamarsi
Durante la Seconda Guerra mondiale La Spezia ﬁt bombardata e con essa anche il }Jiccofo locale della Pia venne distrutto. La guerra non piego pero la volonta di Pia che riapri [ attivita in via Magenta
dove inizio a sfomare anche la }oizza. Nel c[(yoguerm il locale divenne sempre }aiu pqoofa‘re e quamﬁ) venne aggiun’ro il servizio al tavolo La Pia divenne un punto di ry[erimento nella citta della Syezia.

Nonostante siano Jaassan' tanti anni, le ricette non sono cambiate: acqua, fa‘rina ¢ sale.

Buon ‘Ajajoen’w
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Typical Dishes SMALL — MEDIUM  LARGE Starters
Slice of Margherita Pizza €250 €350 €5,50 Cold cuts (cooked ham-Parma ham-salami) €3,50
Farinata gpancalée made with cﬁic@)eas ﬂour) €250 €3,50 €5,50 Pickled in oil @ian{iniem) €250
Slice of Margherita Pizza + Farinata €3,00 €4,50 €6,50 Cold cuts with Pickled in oil €6,00
Farinata with Onions €250 €350 €5,50 Cold cuts with Caciotta chees €6,00
Slice of Margﬁerita Pizza + Farinata with Onions € 3,00 €4,50 €6,50 Full Starters (mix cf cold cuts with giarc(iniem mista and caciotta cﬁeese) €38,50
You can add on Farinata: Stracchino cheese €2,00 - gorgonzofa cheese €2,50 - Pesto €1,50
Focaccia al Formaggio (with Stracchino Cheese) €6,00 - 1/2 €4,00 Drinks and Wine

Mineral Water: 1/2[ €1,50 1,5 €3,00
Focacce and Vegetable Tarte

Focaccia with Farinata €4,00 Focaccia with Ham and Mozzarella Cheese €4,00

Soft Drinks: CPeJosi-7‘U}9-Lemonsoafa-Cﬁinotto-San?eﬂégrino-Scﬁwgojoes €250

Dmugﬁt Pepsi: Small €2,50 Medium €3,50

Focaccia with Sausage €4,00 Focaccia with Sausage and T urnip Greens €4,00 Draugfit Peroni Beer: Small €2,50 Medium €3,50

Vegetaﬁ[é Tarte (beets, _potatoes, onions and Parmesan cheese) €4,00 Beer 66¢cl- Peroni-Nastro Azzurro €4,00

Beer 33cl: Beck’s-Heineken-Tennent’s-Theresianer-Ichnusa €4,00

Pizzette (Round Pizza for one person) House Wine (white/red): 1/4€2,50 - 1/2[€4,00 - 1[ €7,50
Margﬁerim Tomato-Mozzarella Cheese € 4,50 ‘Marinara Tomato-Garlic-Oregano €5,50
Napoktana Tomato-Mozzarella Cheese-Anchovies-Cappers €5,50 Tungﬂt Tomato-Mozzarella Cheese-Mushrooms €5,50 Dessert ﬂﬂd‘COﬁZé
Sa[ame Ticcante Tomato-Mozzarella Cheese-Spicy Salami €5,5O Sa[siccia 4 ‘Friarie[fi Tomato-Mozzarella Cheese-Sausage-Turnip Greens €5,50 TO&CCiCl aﬂ‘a Nuwﬂ’a €2’50
".T)OHHO [4 Cijooffa Tomato-Mozzarella Cheese-Tuna-Onions € 5,50 SJIJBCQ [4 iMascatpone Tomato-Smoked Ham-Mascarpone Cheese € 5,50 Castagnaccio (cﬁestnutsﬂour tart) €2,50
O[ive grecﬁe Tomato-Mozzarella Cheese-Olives €5,50 Sa[siccia 4 Ci}ooﬁa Tomato-Mozzarella Cheese-Sausage-Onions €5,50 + Ricotta Cheese €0,50
Prosciutto Cotto Tomato-Mozzarella Cheese-Cooked Ham € 5,50 Prosciutto e Tungﬁl Tomato-Mozzarella Cheese-Cooked Ham-Mushrooms € 5,50 fsyresso €1,30
Prosciutto CTLLC[O Tomato-Mozzarella Cheese-Parma Ham €5,50 Ca}aricciosa Tomato-Mozzarella Cheese-Olives-Cooked Ham-Mushrooms-Artichokes €5,50
Pesto e Stmccﬁino Tomato-Pesto-Stracchino Cheese €5,50 anth’o ‘Formaggi Fontina Cheese-Gorgonzola Cheese-Pecorino Cheese-Stracchino Cheese €5,50 Service Cﬁarge €1,00
Wﬁ’l’St@[Tomato—Mozzarella Cheese-Bratwurst €5,50 + fBufa[o Mozzarella Cheese €1,00

In 1887 a [acfy called Pia (yyeneof a small foocf court where she used to sell Farinata (a }aancaﬁe made with cﬁicﬁyeas ﬂour), Castagnaccio (a tart made with chestnuts ﬂour) and Focaccia (a ﬂat oven-baked

bread). It was street foocf for poor ]Jeqpﬁa who had onfy (ittle money to feecf themselves. During World War 11 the town of La Syezia was bombed and with it Pia’s Jo[ace too was déstroye(f. But the war didn’t

bend Pia’s will, her takeaway reopened in Magenta street where pizza was sold as well. After the war the takeaway place became more and more popular when a table service was added and La Pia became a
benchmark in the town of La S})ezia. f}l[tﬁougﬁ many years have })assed: the recz’pes haven’t cﬁanged? water, ﬂour and salt.

fry’ay Your Meal
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Platos tipicos PEQUENO MEDIO GRANDE Entradas
Trozo de Pizza Margarita €250 €350 €5,50 Fmbutidos en Lonchas gamén cocido-jamon crudo-chorizo) €3,50
Farinata @acﬁa hecha con harina de garﬁanzo) €2,50 €3,50 €5,50 Productos en ‘Aceitz(giard'iniem) €2,50
Trozo de Pizza Margarita + Farinata €3,00 €4,50 €6,50 Fmbutidos en Lonchas Y Productos en aceite €6,00
Farinata con Cebolla €2,50 €3,50 €5,50 Fmbutidos en Lonchas Yy caciotta queso €6,00
Trozo de Pizza Margam’ta + Farinata con Cebolla €3,00 €4,50 €6,50 Entradas Comy[etas(emﬁutioﬁ;s en lonchas, giarc(iniem mista Y caciotta) €8,50
Tu yue:{es aiadir en Farinata: Stracchino (queso) €2,00 - gorgonzofa (queso) €2,50 - Pesto €1,50
Focaccia al Formaggio (con Stracchino queso) €6,00 - 1/2 €4,00 Refrescos y Vino
Agua Mineral: 1/2( €1,50 1,5[€3,00
Focacce y Tarta de Verdura Bebidas: Pepsi- 7ﬂp-£emonsoafa-cﬁinotto-San?eﬂégrino-Scﬁwqajoes €2,50
Focaccia con Farinata €4,00 Focaccia con Jamon Cocido Y Mozzarella €4,00 Caria de ?qpsi: ‘Pequeﬁa €2,50 Media € 3,50
Focaccia con Chorizo €4,00 Focaccia con Chorizo Y grefos €4,00 Cafia de cerveza (Teroni): fPequeﬁa €2,50 Media €3,50
Tarta de Verdura (.’Acel’ga, _patatas, cebolla Y parmesano queso) €4,00 Cerveza 66¢l: Peroni-Nastro Azzurro €4,00
Cerveza 33cl: Beck’s-Heineken-Tennent’s-Theresianer-Ichnusa) €4,00
Pizette (Pizza Jpara una persona) Vino en jarras (E[anco/rojo): 1/4(€2,50 - 1/2[€4,00 - 1[ €7,50
Margherita tomate-vozzarels €4,50 Marinara Tomate-ajo-oregano €5,50
T\fajoo(etana Tomate-Mozzarella-Anchoas-Alcaparras € 5,50 Tungﬁi Tomate-Mozzarella-Setas € 5,50 Postres and Coffe
Salame Piccante Tomate-Mozzarella-Chorizo Picante €5,50  Salsiccia e Friarielli mozzarelia-Chorizo-Grelos €5,50 Foaccia alla Nutella €2,50
Tonno e Cipo(fa Tomate-Ats n-Cebolla € 5,50 SyecE e ‘Mascarpone Tomate-Jamon Ahumado-Mascarpone Queso €5,50 Castagnaccio (}wstre hecho con harina de castaiia) €2,50
Olive grecﬁe Tomate-Mozzarella-Aceitunas € 5,50 Salsiccia e Ci}m(fa Tomate-Mozzarella-Chorizo-Cebolla € 5,50 + Ricotta Queso €0,50
Prosciutto Cotto Tomate-Mozzarella-Jam(n Cocido € 5,50 Prosciutto e Tungﬁi Tomate-Jam(n Cocido-Setas € 5,50 Espresso €1,30
Prosciutto Crudo Tomate-Mozzarella-Jam¢n Crudo €5,50 Capricciosa Tomate-Mozzarella-Aceitunas-Jam( n Cocido-Setas-Alcachofas €5,50
Pesto e Stracchino Tomate-pesto-stracchino Queso €5,50  Quattro Formaggi Fontina-Gorgonzola-Pecorino-Stracchino €5,50 Cubierto €1,00
Wurstel Tomate-Mozzarelia-utifarra €5,50 + Mozzarella de Biifala €1,00

En el ario 1887 una seiora (lamada Pia abrio un rinconcito donde vendia Farinata (una especie de gacﬁa fiecha con harina de garﬁanzo}, Castagnaccio y Focaccia. Una comida sencilla para [os _}9061’65 como obreros Y
artesanos que asi tenian [a }Josiﬁiﬁcfa(f de comer por unos centavos. Durante la Seguncfa Guerra Mondial (a ciudad de La S}Jezia ﬁw bombardeada ye ﬁtgar donde Pia t'mﬁcg’aﬁa también quedd destruido. Sin emﬁargo,
la guerra no fogré derribar la voluntad de doia Pia que volvio a abrir su actividad en [a calle ‘Magenm emyezam{o a vender tambien joizza. @esyués de la guerra el (ugm ﬁw creciendo en }J(you[aricfazf gmcms al servicio

Lﬁ? mesa clue se ﬁaﬁia iﬂU”Od-uCiL{O COHV{YﬁETLC{OSe en})unt‘o (,{6 re’fezrenciajoam [{l ciuafaci ﬂpesar L{e que ﬁaycmpasacfo mucﬁos anos, [(15 recetas siemyre son (O que SOBCLTL ser una vez: agua, ﬁm’ina y SCL[

Buen ]mn/ecﬁa



FRA ([ g \

a A »

CENTENARIA

Spécialités PETIT MOYEN GRAND Hors-Dveuvre

fMargﬁem’m Pizza a la coupe €250 €3,50 €5,50 Charcuterie en Tranches (jamﬁon cuit—jamﬁon cru-salami) €3,50
Farinata (pdte avec fam’ne de pois chiches) €250 €3,50 €5,50 Produits a Phuile @ian{iniem) €250

fMargﬁerim Pizza a la coupe + Farinata €3,00 €4,50 €6,50 Charcuterie en Tranches avec Produits a Chuile €6,00

Farinata avec Oignon €250 €350 €5,50 Charcuterie en Tranches avec Caciotta fromage €6,00

‘Margﬁerim Pizza a la coupe + Farinata avec Oignon €3,00 €4,50 €6,50 Hors-D’oeuvre Comy[et ( Charcuterie en Tranches avec gianfiniem mista et
Vous pouvez afouter sur (a Farinata: Stracchino Q@omage) €2.00 - gorgonzofa (ﬁ’omage) €2,50 - Pesto €1,50 caciotta ﬁomage) €850

Focaccia al Formaggio (avec Stracchino ﬁomage} €6,00 - 1/2 €4,00

Fougasse et Tarte aux [Lgume Boissonz et Vin

Fougasse avec Farinata €4,00 Fougasse avec Jambon Cuit et Mozzarella €4,00 Fau Minérale: 1/2(€1,50 1,5 €3,00

Fougasse avec Saucisse €4,00 Fougasse avec Saucisse et Fanes de Navet €4,00 Boissons Soda: Pepsi-7Up-Lemonsoda-Chinotto-SanPellegrino-Schweppes €2,50
qusi Pression: Petit €2,50 Medium €3,50

Tarte aux [gume (bettes, pommes de terre, oignon et parmesan fromage) €4,00
Biére Pression (Peroni): Petit €2,50 Medium €3,50

Pizzette (Pizzas pour une Jgersonne) Biére 66¢l: Peroni-Nastro Azzurro €4,00

‘Margﬁerim Tomate-Mozzarella € 4,50 Marinara Tomate-ail-origan €5,50 Biére 33cl: Beck’s-Heineken-Tennent’s-Theresianer-Ichnusa €4,00

T\fa})o(etana Tomate-Mozzarella-Anchois-Capres € 5,50 Funghi Tomate-ozzarelo-Champignons €5,50 Vin en Pichet (blanc/1 Vouge): 1/4(€2,50 - 1/2[€4,00 - 1[ €7,50

Salame Piccante Tomate-Mozzarella-Salami Piauant €5,50 Salsiccia e Friarielli mozzarelia-saucisse-Fanes de Navet €5,50

Tonno e Ci}ooﬁa Tomate-Mozzarella-Thon-Oignon ‘€ 5,50 S}oecé ¢ Mascarpone Tomate-Mozzarella-Jambon Cru Fum'-Mascarpone €5,50 Dessert and Cafe

Olive Greche Tomate-Mozzarela-Oiives €5,50 Salsiccia e Cipolla Tomate-mozzarelia-saucisse-oignon €5,50 Foaccia alla Nutella €2,50

Prosciutto Cotto Tomate-Mozzarella-Jamon Cuit €5,50 Prosciutto e Tungﬁi Tomate-Mozzarella-Jambon Cuit-Champignons € 5,50 Casmgnaccio @dt—eau rﬁafam’ne dé Cﬁdtaiﬂne) €2,50
Prosciutto Crudo Tomate-Mozzarelia-Jambon cru €5,50 Capricciosa Tomate-Mozzarella-Olives-Jambon Cuit-Champignons-Artichauts €5,50 + Ricotta Fromage €0,50

Pesto e Stmccﬁino Tomate-Pesto-Stracchino Fromage €5,50 thhfo Tormaggi Fontina-Gorgonzola-Pecorino-Stracchino €5,50 555}”/6550 €1’3O

Wurstel Tomate-Mozzarella-Saucisse de Strasbourg €5,50 + Mozzarella de Buflonne €1,00 Service €1,00

En 1887 une femme appelée Pia ouvrit un petit service de restauration ot ella vendait Farinata (une pate faite avec de [a farine de pois chiches), Castagnaccio (un gdteau fait avec de la farine de
chataigne) et Fougasse. C’était de [a nourriture pour les pauvres comme les ouvriers et les artisans qui pouvaient manger pour peu. Pendant la Seconde Guerre Mondial [a ville de La Spezia fut

bombardée et le lieu ot Madame Pia travaillait ﬁtf détruit. Par contre, la guerre ne reussit pas a abbatre [a volonté de Madame Pia qui reouvrit son activité dans la rue Magenta et commenga a
vendre aussi de la pizza. Aprés la guerre son activité se dé’ve[qp}oa, un service a la table ﬁn ajouté aux p[ats a emporter et La Pia devint un point de r@[érence dans [a ville. Beaucoup dannées ont

}mssé mais les recettes son toujours celles des om’gines: eau, fm’ine et sel.

Bon ?l/]aetz%



